
 , 

Karotte-Ingwercrèmesuppe 
*** 

Frühlingssalat mit Kräuterdressing,  
Kresse & Radieschen 

*** 
Zur Wahl 

Am Stück gebratenes Schweinefi let im Speckmantel mit 
Ratatouille und Kartoff el-Bärlauch-Tortilla 

oder 
Ragout vom heimischen Wild mit Pilzen,  

Rotkraut und Spätzle 
oder

Gebratenes Skreifi let mit glasierten Kaiserschoten  dazu 
Safranschaum und Tomaten-Tagliatelle 

Oder
Kartoff el-Bärlauch-Tortilla mit Ratatouille  

dazu Safran-Espuma und gepickelte Radieschen 
*** 

Karamell Panna Cotta mit Vanille-Rhabarberkompott  
und Joghurteis im Glas 

*** 
€ 54,00

RESTAURANT – WEINHOTEL – EVENTS

OSTERMENÜ
Ostersonntag & Ostermontag



 , 

Rinderkraft brühe mit Kräuterfl ädle 
Bunt gemischter Salatteller

€ 9,50
***

Bunt gemischter Salatteller 
€ 10,50

***
Frühlingsalat mit Wildkräutern 

und Holunderblütendressing  dazu
 Bärlauch-Ziegenfrischkäse & gepickelte Radieschen 

€ 15,50
***

Rindercarpaccio mit Balsamico, Olivenöl, 
Rucola und Parmesan   

€ 19,00
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OSTERKARTE – VORSPEISEN



 , 

RESTAURANT – WEINHOTEL – EVENTS

OSTERKARTE – HAUPTGÄNGE

Schweinerückensteak mit 
Champignonrahmsauce und Spätzle 

€ 27,00
***

Am Stück gebratenes Schweinefi let im Speckmantel mit 
Kaiserschoten und Tomatennudeln 

€ 32,00
***

Rumpsteak mit Pfeff errahmsauce und Spätzle  
€ 35,00

***
Ragout vom heimischen Wild mit gebratenen Pilzen 

dazu Rotkraut und Spätzle   
€ 31,00

***
Brüstchen vom Schwarzfederhuhn mit Ratatouille 

dazu Kartoff el-Bärlauch-Tortilla
€ 34,00

***
Gebratenes Skreifi let mit glasierten Kaiserschoten 

dazu Safranschaum und Tomaten-Tagliatelle
€ 37,00 

***
Kartoff el-Bärlauch-Tortilla mit Ratatouille / Vegi dazu 

Safran-Espuma und gepickelte Radieschen
€ 28,00



 , 
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OSTERKARTE – KINDER

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes
€ 14,00

*** 
Spätzle mit Rahmsauce

€ 9,50



 , 
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OSTERKARTE – DESSERT

Sorbet Variation im Glas
€ 10,50

***     
Espresso mit 1 Kugel Cookieis 

€ 8,50
***     

Gemischtes Eis mit Sahne
€ 8,50

***      
Karamell Panna Cotta 

mit Vanille-Rhabarberkompott 
und Joghurteis im Glas

€ 10,50


